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SCHEDA DI OSSERVAZIONE MENSA SCOLASTICA

pata.. /0[ 91 , 904186, N. ALUNNIPRESENTI .49, ..
scuoLa PLinAZa4 . VA BeSeAa . N INSEGNANTI PRESENTI ... 7 ..
STATO DI MANUTENZIONE

A) Ambiente e attrezzature

1= Iell’ambiente e arredi é: buon\a.%/ mediocre A sufficiente O scarsa

2 - I tavoll e le vettovaglie sono puliti e in buone condizioni? si 4 No 1
3 — I contenitori temici sono puliti e in buone condizioni? Si 4 No 1

NON  FORO ANCORA STATE Afforgans Ofote )

..................................................................................................................

e et
B) Servizio . Cg"i O "
1 — il menu del giormo é&: ATCOfn-  SThecan

o ¥ Wilo Yo STaro
\ MO N W UL
/F rutta //;ﬁesscrt AXANCL4 N VLU

1°  (OSCAA D’]" (ol + (NSaATX oA € Ve~
o USO Mo HAFTCARe

2 — il menu del glorno € esposto in modo ben visibile? si 4 Nor
3 - le portate odierne corrispondono al menu? Si 4 No U
se NO in che cosa AIferiSCOMOP ..ottt e e
POLCR Lo
4 — sono serviti menu diversi per diete speciali o per altri motivi?
DIETE IN BIANCO Ne......
DIETE PARTICOLARI N°..... 4f .....
ALTRO Ne.L o

5 — Sono presenti mtoppi o anomalie nella distribuzione? N No

S€ S1qQUAalir Lo

DISRIBUZIONE DEL PASTO

Ora inizio distribuzione 1° piatto: /.12?.";2.301'@1 fine distrib. 1° piatto ALRT
Ora inizio distribuzione 2° piatto: /_12.400&1 fine distrib. 2° piatto

......

1. Il tempo strascorso dall’arrivo della distribuzione (*) <10 m.u@ < 20 min > 20 min

2. La pasta e I'insalata vengono condite al momento? Si U No U

3. La durata della distribuzione del 1° piatto ¢ < 10 min{> 10)< 20 min > 20 min

4. La durata della distribuzione del 2° piatto & <10 min > 10 < 20 min > 20 min

5. La durata del pranzo ¢é < 30 min > 30 < 60 min > 60 min

6. I contenitort temici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto?
Sid No U

7. Indicare il numero di persone addette alla distribuzione N°

(*) prendere 1 considerazione un solo turno

; e U
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| @



VALUTAZIONE SOGGETTIVA ALL’ASSAGGIO

1) Temperatura del cibo 1° piatto A caldo X tiepido U freddo U
2° piatto 8 caldo B tiepido U freddo O

contorno caldo U tiepido U freddo 1
2) Cottura del cibo 1° piattofdr0 adeguatax eccessiva [ scarsa U
2° piatto adeguata eccessiva U scarsa U
3) Sapore 1° piatto gradevolg')q accettabile U non accettabile d
2° piatto s gradevole O accettabile d non accettabm S yowe
contorno gradevole L accettabile 1 non accettabile U JOL"’ %
4) Giudizio globale buono W sufficiente  non sufficiente U : o
petio g
Valutazioni specifiche 5 G um;' :
1) Il pane € presente sui tavoli prima della distribuzione? Si_/x No D 27‘\:(’}%@ £
2) 1l pane si presenta: ~ NaZAWC croccante d gommoso W duro d alwro ...... s
3) La frutta &  DEAALE i m‘;';‘”/“”f accettabile @ acetba O troppo matura @ Gl ,}
4) La frutta viene setvita: o Y2 mattina fine pasto U

C) Indice di gradimento del pasto
Si calcola sul numero di bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita
Per ciascun piatto si calcola 'indice di gradibilita:
ad esempto, se st considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hanno mangiato piu della meta, la
percentuale sul numero di bambini presi in esame &: 20/25 x 100= 80%.

Quindi essendo questo valore compreso tra 75% e 100% = piatto totalmente accettato (TA)
I valorn dell'indice di gradibilita sono:

tra 75% e 100% = piatto totalmente accettato  (TA)
tra 50% e 74% = piatto parzialmente accettato (PA)
tra 25% e 49% = piatto parzialmente rifiutato  (PR)
tra 0% e 24% = piatto totalmente rifiutato (TR)
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