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STAITO DI MANUTENZIONE

A) Ambiente e attrezzature

Cucina/Centro Cottura/Dispensa
1) La pulizia di ambiente e arredi ¢ buonayd’ mediocre @ sufficiente O scarsa
2) Liet derrate alimentari corrispondono a quanto previsto
nel capitolato d’appalto e nel ment in vigore? Sil Non

|
Refettorio
1) Lajpulizia di ambiente e arredi & buonaﬁ. mediocre @  sufficiente O scarsa O
2) I tavoli/sono coperti con tovaglie o tovagliette SiX No
Nelle{scuole con pasto trasportato
1) i contenitori termici sono puliti e in buone condizioni? SilY Noa
2) somo presenti dei sistemi di mantenimento della temperatura )
(ad es. carrelli termici, scaldavivande) nel refettorio? Sia NOX
JI ~ 1;‘1a pulizia dell’ambiente e arredi é: buona M  mediocre O sufficiente @  scarsa O
2 - I tavoli e le vettovaglie sono puliti e in buone condizioni? Si ® No U
3 —1 ¢ontenitori temici sono puliti e in buone condizioni? Si & No
Note:
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1 —il meny del giorno &:
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i /P/*}é s Ny 2y ’9/4' Frutta/dessert  (BRNANA-

2 —il mentl del giorno ¢ esposto in modo ben visibile ? N g No U

3 — le portate odierne corrispondono al menu? Si 4 /N@'“"
se NO in|che cosa differiscono? ........ INVELIIONE M. Pekanis= ..~
BOPIE Tl ity Bt s s s 555 55 55 0458 158 Ky b e s 0 s et b

4- La tabella dietetica ¢ ben esposta all’interno dei locali scolastici?  Sim W

Se Noj, perché :
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5r Il menu del giorno corrisponde a quello indicato nella tabella? Sia NN

Se Noj perché
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4 — sqno serviti menii diversi per diete speciali o per altri motivi?
ETE IN BIANCO N o

[E))?[ETE PARTICOLARI N°....... 4.

AL'TRO Noam

5 — Séno presenti intoppi 0 anomalie nella distribuzione? Si /& No U
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Fventuali non rispondenze delle derrate alle norme ¢
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DISRIBUZIONE DEL PASTO
Ora inizio distribuzione 1° piatto: /1?’ 279 ora fine distrib. 1° piatto /{‘z '3’ 3)
Ora ihizid distribuzione 2° piatto: 12 4L, ora fine distrib. 2° piatto .. 24 ?

litempo strascorso dall’arrivo della distribuzione (*) <10 min > 10 <20 min > 20 min

2. La pasta e 'insalata vengono condite al momento? 8i. No U ‘ :Cwm @f\\ 2
3. ‘% durata della distribuzione del 1° piatto & < IWZ 10 <20 min > 20 min /
_a dur.
i

4, ] ata della distribuzione del 2° piatto ¢ <10 fr>-10~< 20 min > 20 min

5. La durata del pranzo ¢ < 30 mif Q\iﬁ)} 60 min > 60 min <} V

6. 1 ¢ontenitori temici vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto? “AB: 0e
Ssi O No e e

7. Indicare il numero di persone addette alla distribuzioneN® L{ .....

(*) prendere in considerazione un solo turno T ReA 4§ l%m ‘/‘3"7\

VALUTAZIONE SOGGETTIVA ALL’ASSAGGIO

1) Temperatura del cibo 1° piatto caldo & tiepido d  freddo O Phssars veery
2° piatto caldo O tiepido X  freddoTO Nasets .
contorno caldo U tiepido U freddo U

2) Cottura del cibo 1° piatto adeguata B eccessiva Ul scarsa O
2° piatto adeguata O eccessiva Xscarsa O

3) Sapore 1° piatto gradevole O accettabile & non accettabile O
2° piatto gradevole L accettabile & non accettabile U
contorno gradevole B  accettabile [0, non accettabile O

4) Giudizio globale buono U sufﬁciente% non sufficiente O

Valutazioni specifiche

1) Il pane ¢ presente sui tavoli prima della distribuzione? Si X No O

2) Il pane si presenta: croccante U gommoso U duro U altro.. o X 1 po

3) Il pane ¢ di tipo integrale O con farina OO/O;( confarinatipo 1020 S| pnesyM=.
s

4) Il pane & di qualitd buona & mediocre searsatl - o
5) La frutta &: accettabile & acerba U troppo matura
6) La frutta viene servita: ¥ mattina U fine pastc}@@




tra 5

Si cal
Per|c
iad €s
la pg

Quﬁn
I vailc

C) Indice di gradimento del pasto

cola/sul numero di bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita

ascun piatto si calcola I’indice di gradibilita:

empio, se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hanno mangiato piu della meta,
rcentuale sul numero di bambini presi in esame ¢: 20/25 x 100= 80%.

i essendo questo valore compreso tra 75% e 100% = piatto totalmente accettato (TA)

lari dell’indice di gradibilita sono:

tra 73% ¢ 100% =  piatto totalmente accettato  (TA)
0%e 74% =  piatto parzialmente accettato (PA)
tra 23% e 49% =  piatto parzialmente rifiutato (PR)

ra 0% c 24% = piatto totalmente rifiutato  (TR)
PRIMO PIATTO TA _B& PR TR  Frssero (fenndic
SECONDO PIATTO TA 2% PR TR Nefeus -
CONTORNO TA PA PR TR
FRUTTA TA PA PR TR
Note ¢ osservazioni:
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